1.5 Technoldgiai leiras:

- Technolégiai leiras és elrendezési rajz: technoldgiai leiras a
HACCP kézikdnyvben kerul leirasra, az elrendezési rajz pedig
az alaprajzon. A Kkiviteli tervekben részletes eszkdzelhelyezés
és technoldgiai utvonalak készulnek.

- A felujitott konyhaban nem terveztink olyan zsirral, olajjal suté
berendezéseket, amelyek Osszteljesitménye eléri az 50KW
teljesitményt.

- Anyagmozgatasi és személyforgalmi, gongydlegtarolasi terv: az
aruk (nehéz aru, szarazaru, hatott ill. fagyasztott alapanyag,
félkész, kész mirelit termék, zoldség, gyumdlcs, tojas,
savanyusag, stb.) a gazdasagi bejaraton keresztul kerul
beszallitasra, majd onnan a megfeleld tarolé helyekre
(raktarakba, hitékbe, hlGtékamraba, stb.), majd onnan az
el6készitd6 helyiségekbe (zdldség, hus elb6készitd). Az
alapanyagok fézése, slitése a f6z6konyhaban torténik. A f6zés
befejezésével, készentartjak az ételt és minimum +63 C-ig
talaljak, adagoljak. Az étkeztetés torténhet helyben az
ebédlében (alkalmazottaknak, dolgozdéknak kuléon étkezé
biztositott) ill. héntart6 edényekben atszallitjak az elkészitett
ételt — zart kiskocsin az udvaron keresztul — az intézmény
masik épuletrészébe. Az ételt kimérhetik, adagolhatjak még a
f6z6konyhan ételhordé edénybe is. Talalas, adagolas
végeztével mosogatas, fertétlenités, valamint a veszélyes és
fert6zési veszélyt jelenté allati eredetld élelmiszer hulladék
kezelése (moslék) a feladat. Az élelmiszer hulladékot,
maradékot szerz6dott partner szallitja el (Marylor Kft.
Kiskunhalas), melyrél szerz6dést is készitenek. Munka

végeztével — fbzés, talalas, adagolas, mosogatas utan - a
dolgozdk feltakaritjak, fertétlenitik a fé6z6konyhat és kdérnyékét
is.

- A gobngydlegek tarolasa a napi ill. heti szukségletnek

megfeleléden kerll elhelyezésre. A gdngydlegtaroldét a raktaron
keresztul lehet megkdzeliteni. A személyforgalom csak és
kizardlag az étkezd6i bejaraton keresztul torténik.

- Aruszallitas tervezett modja: szerz6dott partnerekkel,
beszallitékkal torténik az aruk beszerzése, melyeket minden
esetben a f6z6konyhara beszallitanak.

- A konyha miikddését 4 f6 személyzet latja el.

Kiskunhalas, 2016. junius 08.
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